
VELOUTÉ DE COURGETTES SERVI GLACÉ, 
Émietté de crabe relevé aux herbes et condiments, 
accompagné de son sorbet d’avocat à l’huile d’olive

Menu Frenchy week-end

Disponible les 14 et 15 juillet, au déjeuner

GIGOT D’AGNEAU FERMIER CUIT À LA FICELLE DANS LA
COUR DU CHÂTEAU

et sa fricassée de giroles du Lot

SOUPE DE PÊCHES FAÇON MELBA

Expérience show cooking 
dans la Cour d'Honneur du Château

80€ / personne*

TRUITE DU GOUFFRE DU BLAGOUR EN GRAVELAX JUSTE SAISIE
et son cannelloni de Chou Cœur de bœuf, sauce au Chenin moelleux

*Hors boissons, menu enfant en 3 plats : 25€
Tous nos produits proviennent de producteurs français !


