
MENU
Dimanche 31 mai

Artichaut feuille à feuille
Cuit en Barigoule, Truite du Lot, ventrèche fumée, vierge

de Fèves aux aromates, 
sauce Daube au vin rouge.

Veau au lait */ **
Ris croustillant, sauce diable aux girolles du coin, 

tartelette petits pois à la “Croque sel” et fritons de ris

 Zéphyr de Rocamadour **
Rocamadour, oignon doux, prune a l’Armagnac, Brioche

DÉCOUVERTE *- 120€
BALADE **- 155 €
VOYAGE - 200 €

Citron velvet 
Citron, lime et fleur de thym

La cerise sur le gâteau*/**
Pain d’épice minute, cerises au naturel, glace cerise verveine citron,

fromage de campagne au sarrasin

De l’Eau à la Vigne*/**
Thon rouge de nos côtes Occitanes, feuille de vigne Malbec

farcie à la tomate, jus de vinaigrette à la note de cerise.


