
ASPERGE VERTE EN GOURMANDISE, 
Servie craquante et son pesto à l’ail des ours

Menu fête des mères

Disponible dimanche 4 juin au déjeuner et au dîner

PIÈCE DE BŒUF MATURÉE CUITE À LA FICELLE 
DANS LA COUR DU CHÂTEAU 

Condiment cébette et tomate confite, légumes à la braise

CRAQUANT DE FRAISES GARIGUETTE
Biscuit noisette et son crémeux au chocolat praliné

Expérience show cooking 
dans la Cour d'Honneur du Château

80€ / personne*

LIEU JAUNE DE LIGNE CUIT DÉLICATEMENT AUX AROMATES,
Caviar de courgettes, coquillages à l’étuvée

*Hors boissons, menu enfant en 3 plats : 25€


